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TAGLIERE DEL TERRITORIO 13,00
affettati e formaggi del territorio serviti con piada calda

CROSTINI MISTI 11,00
con verdure, salsiccia e mozzarella

CAPRESE DI BUFALA 11,00
mozzarella di bufala, pomodoro, basilico e gnocco fritto

FANTASIA DI MARE 18,00
salmone marinato, sardoncini marinati, polipo con patate,

insalata di seppia con verdurine, mazzancolla al vapore con

cipolla di Tropea e pendolini

INSALATA DI MARE 16,00
seppia, gamberi, polipo e verdure con salsa al limone

SARDONCINI AL TESTO 13,00

sardoncini croccanti con scarola ripassata e cipolla di Tropea

LA TAGLIATELLA DELLA TRADIZIONE 10,00
tagliatella al ragu misto di carne

PASSATELLO RADICCHIO E SPECK 14,00
con speck, radicchio e panna

RAVIOLI BURRO E SALVIA 10,00
TORTELLINO PASTICCIATO 10,00
SPAGHETTI ALLA CARBONARA 10,00
PENNE ALL’ARRABBIATA 9,00
SPAGHETTI CACIO E PEPE 10,00
TAGLIOLINI ALLO SCOGLIO 15,00
PASSATELLO ALLE VONGOLE 14,00
RISOTTO Al FRUTTI DI MARE (min. 2 pax) 15,00

SPAGHETTI CACIO E PEPE, GAMBERI E LIME 14,00

GRIGLIATA DI CARNE
FILETTO DI MANZO AL PEPE VERDE

TAGLIATA DI MANZO SALE GROSSO
E ROSMARINO

PETTO DI POLLO ALLA GRIGLIA
GRIGLIATA DI PESCE
branzino, spiedini di calamari e gamberi, sogliola e

coda di rospo

SPIEDINI DI PESCE ALLA GRIGLIA
gamberi e calamari

FRITTO MISTO DI PESCE
code di gamberi, calamari e verdure

PATATE AL FORNO
PATATE FRITTE
VERDURE GRIGLIATE

ERBETTE DI CAMPO

INSALATA MISTA
gentilina, radicchio rosso, rucola, pomodori e carote

CAESAR SALAD

gentilina, petto di pollo, crostini di pane, scaglie di grana,

carote e salsa Caesar

INSALATA ROMAGNA

misticanza, pomodori, carote, cetrioli, tonno, cipolla,
uovo sodo

INSALATA CROCCANTE

gentilina, gamberi, mela verde, pendolini rossi e gialli,
verdure julienne, scaglie di grana

MASCARPONE SAVOIARDI E CAFFE
PANNA COTTA Al FRUTTI DI BOSCO
CREMA CATALANA

CANNOLO SICILIANO CON RICOTTA,
PERE AL RUM E PESCHE

SORBETTO AL CAFFE / AL LIMONE
PROFITTEROL CON PANNA
TARTUFO BIANCO / NERO

TARTUFO BIANCO / NERO AFFOGATO
AL CAFFE
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FORNARINA BIANCA O ROSSA

MARINARA
pomodoro, olio EVO, aglio, basilico

MARGHERITA
pomodoro, fior di latte

NAPOLI
pomodoro, fior di latte, acciughe, origano

ROMANA
pomodoro, fior di latte, acciughe, capperi, origano

DIAVOLA
pomodoro, fior di latte, salame piccante

FORNARINA AL CRUDO
fornarina con crudo di Parma in uscita

WURSTEL
pomodoro, fior di latte, wirstel

SALSICCIA
pomodoro, fior di latte, salsiccia fresca

PROSCIUTTO COTTO
pomodoro, fior di latte, prosciutto cotto

FUNGHI CHAMPIGNON
pomodoro, fior di latte, funghi champignon

ZUCCHINE
pomodoro, fior di latte, zucchine alla griglia

PROSCIUTTO DI PARMA
pomodoro, fior di latte, prosciutto di Parma

TONNO E CIPOLLA
pomodoro, fior di latte, tonno, cipolla

QUATTRO FORMAGGI
fior di latte, gorgonzola, crema di formaggi

BUFALOTTA
pomodoro, bufala DOP, olio EVO, basilico

REGINA
pomodoro, fior di latte, bufala DOP, pendolini,
scaglie di grana, basilico

VEGETARIANA
pomodoro, fior di latte, melanzane, zucchine,
peperoni, funghi freschi

CAPRICCIOSA
pomodoro, fior di latte, prosciutto cotto, salsiccia,
funghi freschi, carciofini

QUATTRO STAGIONI
pomodoro, fior di latte, prosciutto cotto, funghi
freschi, carciofini, olive taggiasche

FORNARINA MARCHIGIANA
bufala, guanciale croccante, fiori di zucca

ROMAGNOLA
fior di latte, salsiccia, stracciatella, cipolla stufata

MARIUCCIA
pomodoro, fior di latte, panna, prosciutto cotto,
funghi freschi

FABIONE
pomodoro, fior di latte, gorgonzola, salame piccante
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CHECCO
pomodoro, fior di latte, pancetta, panna, prezzemolo,
peperoncino

CALZONE
pomodoro, fior di latte, prosciutto cotto, funghi trifolati

FRUTTI DI MARE
pomodoro, aglio, olio, insalata di mare, cozze, vongole

SAN MARINO
crema ai 4 formaggi, noci, scaglie di tartufo

GUSTOSA
fior di latte, gorgonzola, porcini, scaglie di grana

CAREZZA
fior di latte, salsiccia, porcini, gorgonzola

ELEGANTE
pomodoro, origano, basilico, olio EVO, bufala in uscita

FORNARINA FARCITA ROSSA
fornarina con stracciatella, capperi, acciughe, olive
taggiasche, pomodorini gialli e rossi, fiori di zucca,
origano, basilico

Oltre all’limpasto tradizionale
e disponibile anche limpasto
INTEGRALE e al KAMUT con

un supplemento di 2,00 Euro.

TRE POMODORI
bufala, i tre pomodori, olive, origano, basilico

LA BALLERINA
fior di latte, mortadella, pesto genovese, pistacchi,
stracciatella

TONNO E SESAMO
pesto di pomodoro, stracciatella, tonno al sesamo,
avocado, spinacini freschi

POLIPETTA
fior di latte, polipetti, patate lesse, cipolla in agrodolce,
fior di broccoli

TARTUFA
crema di broccoli, guanciale, pecorino a scaglie,
tartufo nero

GARBINO
fior di latte, squacquerone, rucola, crudo di Parma

SERIN
scarola, stracciatella, olive taggiasche, capperi,
filetto di acciughe, scaglie di mandorle

SERVIZIO E COPERTO

| prezzi sono espressi in Euro.
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Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti
che provocano allergie o intolleranze sono disponibili nel

fascicolo allergeni. Rivolgersi al personale di servizio.

Alcuni prodotti possono essere surgelati all’origine oppure

congelati in loco.



VALDRAGONE ROSSO
SANGIOVESE SUPERIORE
BRUGNETO

PRIMITIVO DI MANDURIA - PIETRAPURA
SANGIOVESE - PODERI DAL NESPOLI
SANGIOVESE SBUROUN - BRASCHI
SANGIOVESE LE MORE - CASTELLUCCIO
AULENTE ROSSO - SAN PATRIGNANO
PINOT NERO - HOFSTATTER

RIPASSO VALPOLICELLA

NERO D’AVOLA - CUSUMANO
MONTEPULCIANO - MASCIARELLI
CHIANTI CLASSICO - SANTA CRISTINA
IL BRUCIATO - MARCHESI ANTINORI
LAMBRUSCO - CECI

VALDRAGONE BIANCO
VALDRAGONE FRIZZANTE
RIBOLLA

CHARDONNAY - JERMANN
GEWURZTRAMINER - ST.MICHAEL-EPPAN
LUGANA - CA DEI FRATI

LIGHEA - DONNAFUGATA

BLANGE - CERETTO

RIBOLLA GIALLA - ALTURIS

AULENTE BIANCO - SAN PATRIGNANO
GRECO DI TUFO JANARE - LA GUARDIENSE
MULLER THURGAU - MEZZACORONA
FALANGHINA

PASSERINA LE COLLINE

VERDICCHIO LE VAGLIE - SANTA BARBARA
VERMENTINO - SURRAU

PINOT NERO - GIORGI
PIGNOLETTO - CESARI

VALDOBBIADENE - MIONETTO
TRENTODOC - ALTEMASI
FRANCIACORTA - FERGHETTINA
BRUT - CONTADI CASTALDI
ROSE - CONTADI CASTALDI
FRANCIACORTA - BELLAVISTA
EXTRA DRY - FOSS MARAI
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ACQUA NATURALE / FRIZZANTE 0,75 L
COCA COLA / COCA COLA ZERO LATTINA
FANTA / SPRITE LATTINA

THE LIMONE / PESCA LATTINA

COCA COLA CARAFFA 0,80 L

COCA COLA ALLASPINAO,40L

COCA COLA ALLASPINA 0,20 L

FORST ALLA SPINA CARAFFA 0,80 L
FORST ALLA SPINA 0,40 L

FORST ALLA SPINA 0,20 L

MENABREA AMBRATA 0,33 L

ICHNUSA NON FILTRATA 0,33 L

BECKS

BECKS ANALCOLICA

CORONA

AMARCORD GRADISCA 0,50 L
AMARCORD VOLPINA 0,50 L

VINO DELLA CASA1L

VINO DELLA CASA 0,50 L

VINO DELLA CASA 0,25 L

CAFFE ESPRESSO / DECAFFEINATO
CAFFE CORRETTO

CAPPUCCINO

GINSENG / ORZO PICCOLO
GINSENG / ORZO GRANDE

THE CALDO

JEFFERSON
AMARO DEL CAPO
BRANCAMENTA
FERNET BRANCA
JAGERMEISTER
MONTENEGRO
BRAULIO

SAN MARZANO
LUCANO

AVERNA

UNICUM

SAMBUCA MOLINARI
VARNELLI

903 BARRIQUE
GRAPPA BAROCCA
PRIME UVE NERE
PRIME UVE BIANCHE
PASSIONE BIANCA
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